MESSERe

La régulation de température

pendant le traitement

Avantages :

* Injection par le dessus ou par le dessous
* Gourmet C ou Gourmet N liquide
 Facilité de mise en ceuvre
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Vous recherchez un refroidissement ou un
maintien en température de vos mélées
rapide et facile a mettre en ceuvre ?

MESSER vous propose l'injection d'azote ou de
CO, dans vos mélangeurs, vos broyeurs ou vos
cutters.
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Les avantages MIESSER :

e |njection par le dessous via des gicleurs a
clapet => optimisation de la consommation
sans risque de bouchage

e |njection par le dessus => facilité de mise en

oceuvre

e |nstallation du systéme sur votre matériel

existant

e Mise en place du matériel déja équipé
=> partenariat MESSER avec un

constructeur
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